lets te vieren?

FEESTMENU ALL-IN

9119SSEIq/0}Sal

Cava, mocktail & 3 verzorgde hapjes
Gastronomisch seizoensmenu
Water op tafel & geserveerde wijn
Fris, pils, koffie & thee

3 GANGEN: 99 euro/pp
4 GANGEN: 109 euro/pp

Twee ruimtes beschikbaar (max 35p)
met een uniek zicht op het fort van Liezele.
Zowel voor huwelijksfeesten, verjaardagsfeesten of
bedrijfsdiners kan u bij ons terecht.

Wij werken graag samen met u een formule uit.
Meer info & mogelijkheden via infodbroox.be
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SHARIE (2a3p)

COPPA - pestodip 15
POMPOENHUMUS - flatbread -/ 14
CALAMARES - verse tartaar 16
PINSA - geitenkaas, noten & honing {3

SHARLE (4a5p)

MIX VAN ALLE HAPJES 94

VOORGERECHTIEEN

RAVIOLI - boschampignons, truffel, parmezaan & zure room 22
Supplement verse truffel: + 8 euro
GARNAALKROKETTEN - fris slaatje 22
KAASKROKETTEN - fris slaatje & limoenmayonaise 19
DUO KAAS- & GARNAALKROKET - fris slaatje 21
SCAMPI - curry, diabolique, lookboter of lookroom 21
CARPACCIO VAN BELGISCH WITBLAUW - rucola & parmezaan 1946
WILDPATE - cumberlandsaus & notenbrood 20

Bij alle voorgerechten wordt een portie brood geserveerd
Een supplement frietjes is mogelijk aan 4 euro

OP DE HOUTSKOOL GRILL

STEAK (250 g) - dé klassieker, vlees van 100% Belgisch rund B2
SIMMENTALER RIBEYE [350‘g] - moole vetdooradering wat veel smaak geeft 42
WEST-VLAAMS ROOD COTE A L'OS (1,2 kg) - gegrild ribstuk, mals & sappig

1,2 kg voor 3 personen 38 p.p.
1,2 kg voor 2 personen 45 p.p.

Saus naar keuze: peperroom, champignons, gebakken champignons (+5), kruidenboter of béarnaise

DE KLASSIEKERS

ZEETONG OP DE GRAAT - verse tartaar & fris slaatje 47
STEAK TARTAAR - handgesneden witblauw 26
RIBBETJES 1 LAT - kruidenboter of sweet honey laksaus & koolsla 7Ac
RIBBETJES 1,5 LAT - kruidenboter of sweet honey laksaus & koolsla 39
SCAMPI - curry, diabolique, lookroom of lookboter 29
ZALMFILET OP VEL GEBAKKEN - verse bearnaise & warme seizoensgroenten B2
STOOFPOTJE VAN EVERZWIJNWANGEN - witloofslaatje , 34

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes,
kroketten, puree, pasta of brood

SUGGESTIES

VG: CARPACCIO VAN COQUILLES - gerookte paling P2
Wijnsuggestie wit: frisse zuurtjes uit Pouilly Fumeé, 100% Sauvignon Blanc 10

OF

VG: GEBAKKEN FOIE GRAS - brioche, appel & calvados 24
Wiinsuggestie rood: elegante Pinot Noir uit Zuid-Afrika, La Brugge %

HG: HERTENFILET OPEN WELLINGTON - champignons, spinazie, jus van hert & kroketjes A
Winsuggestie rood: 100% Tempranillo uit Ribera Del Duero van het huis Bardos 10

OF

HG: LOTTE IN'T GROEN - geroosterde prei & puree 40
Wijnsuggestie wit: aangename & klassieke Chardonnay uit Bourgogne 2

DS: POIRE BELLE HELENE - amandel, chocolade & vanille 13
Wiynsuggestie: strogeel glaasje dessertwiin uit Sauternes 9

VEGGIE

RAVIOLI - boschampignons, truffel, parmezaan & zure room Y 30
Supplement verse truffel: + 9 euro

TARTAAR VAN BIET - geitenkaas, appel & yoghurt \/ 'y

SALADES

CAESAR SALADE - ansjovis & croutons 28

SALADE GEITENKAAS - bieslookdressing, spekjes, appel, noten & honing iy

SALADE SCAMPI - appeltjes & currysaus 28,5

VOOR DE KIDS

BIEFSTUKJE - slaatje & frietjes met mayo 18

KIPFILET - verse appelmoes & frietjes 18

HOME MADE FISH & CHIPS - tartaar, slaatje & frietjes 17

RIBBETJES - slaatje & frietjes met mayo 19

KAASKROKETJE - slaatje & frietjes met mayo 14

GARNAALKROKETJE - slaatje & frietjes met mayo 16

STOOFPOTJE VAN WILD - frietjes 20






